Das Wunder aus dem Traubenkern:
Brian Bio-Traubenkernmehl

100% naturrein

Gesundheitsbewusste Ernahrung mit Genuss

% Traubenkernmehl hat einen wunderbar nussigen, kernigen Geschmack

% Traubenkernmehl wird schonend gewonnen aus den teilentélten Kernen
sonnengereifter Weintrauben. Fir unser Traubenkernmehl werden naturlich nur
biologisch erzeugte Traubenkerne verwendet.

% Traubenkernmehl enthalt OPC - die natlrliche Kraft der Natur.
% Traubenkernmehl hat einen hohen Ballaststoffgehalt.
% Traubenkernmehl ist glutenfrei - interessant fur Allergiker

Verwendungstipps fur Traubenkernmehl

«» Ersetzen Sie einen Essloffel Ihres Ublichen Mehls durch Traubenkernmehl (1 Essl. = 7
g auf 100 g anderes Mehl) bei Brot, Pizza, Pfannkuchen, Kuchen, Teigwaren...

% Geben Sie Traubenkernmehl in Musli oder Joghurt.

% Verwenden Sie es als Panade fur Fleisch, Fisch, GemUseschnitzel ... es gibt eine
wunderbar knusprige Kruste ohne sich mit Fett voll zu saugen.

% Ein Essloffel als Zugabe zu Ihrem Kaffeepulver in den Kaffeefilter und Sie beginnen
den Tag mit aktivem Zellschutz

% Geben Sie Traubenkernmehl als Zugabe in dunkle, kraftige Soen.
% Probieren Sie eigene Rezepte und Ideen in lhrer Kliche aus. Das besondere
Geschmackserlebnis wird Sie und Ihre Familie begeistern.

Wie beim Traubenkerndl werden auch beim Traubenkernmehl die wertvollen Inhaltsstoffe
durch schonende Behandlung geschutzt und unterstitzen so Ilhre Gesundheit.
In Brian Traubenkernmehl steckt die pure Kraft der Natur.
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